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• Medidas cesta: an. 570 x prof. 440 x al. 80 mm
• Tipo: Aparato de pie
• Material: Acero inoxidable 18/10
• Elemento calentador de acero inoxidable: Sí
• Potencia nominal: 15 kW | 400 V | 50 Hz
• Modo de funcionamiento: Eléctrico
• Indicación importante: -
• Cantidad de cubetas: 1
• Medidas cubeta: an. 615 x prof. 490 x al. 130 mm
• Conexión del aparato: 3 NAC
• Capacidad de la cesta: 19,2 litro(s)
• Elemento calentador: Extraíble
• Capacidad de la cubeta: 30 litro(s)
• Cantidad de cestas: 1
• Zona fría: Sí
• Termostato de seguridad: Sí
• Grifo de descarga de grasa: Sí

Descripción

Características

�Continúa en la siguiente página

�  Capacidad: 30 litros

�  Medidas de la cubeta: an. 615 x prof. 490 x
al. 130 mm
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• Rango de temperatura: 50 °C a 190 °C 
• Control: Muletilla
• Luz indicadora: Encendido/apagado

Temperatura
• Interruptor de encendido/apagado: Sí
• Patas de altura ajustable: Sí
• Características: Esquinas redondeadas

Grifo de salida con dispositivo de seguridad
Cubeta con gran zona fría

• Incluye: 1 tapa
1 cesta
1 colador con asa
2 depósitos colectores de grasa con asa

• Tipo de montaje bajo encimera: Abierto
• Medidas subestructura: an. 612 x prof. 497 x al. 377 mm
• Ajuste de altura: 980 mm a 1040 mm
• Medidas: an. 660 x prof. 650 x al. 980 mm
• Peso: 40 kg

.

Sujeto a modificaciones técnicas. 

Código: 101535
GTIN 4015613633299

ES

2/4

03/2025



www.bartscher.com

Freidora de pastelería BF 30E OU
Productos complementarios

ES 03/2025 3/4 Sujeto a modificaciones técnicas. 

Filtro para aceite de freír

Código: A101999
GTIN 4016098100986

• Margen de temperaturas hasta: 190 °C
• Material: Tejido especial
• Lavable: Hasta 40 °C
• Indicación importante: No secar en secadora
• Medidas: an. 250 x prof. 600 x al. 155 mm
• Peso: 0,52 kg

.

Depósito colector de grasa 12L

Código: A150460V
GTIN 4015613274096

• Capacidad: 12 litro(s)
• Características: Cubierta para la descarga

Bloqueo de la tapa durante el transporte
Borde de la base alzado con orificios para la
circulación de aire
Conexión de seguridad entre la tapa y el cubo
Asa termorresistente adicional para el vaciado

Bandeja para cesta BF 30E

Código: 101565
GTIN 4015613405087

• Indicación importante: -
• Lado de montaje: Ambos lados
• Material: Acero inoxidable 18/10
• Medidas: an. 465 x prof. 644 x al. 255 mm
• Peso: 4 kg

.

Termómetro A3000 TP

Código: 292046
GTIN 4015613633152

• Control: -
• Profundidad de inserción: 300 mm
• Material sensor de temperatura: Acero inoxidable
• Rango de temperatura: 10 °C a 300 °C 
• Diseño: Análogo
• Con sensor de temperatura: Sí
• Diseñado para: Freidoras
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Salero 300

Código: 680654
GTIN 4015613758374

• Cantidad de unidades de pedido: 1 cartón (6 saleros)
• Diseño: Con tapa de rosca
• Material: Aluminio
• Indicación importante: -

Salero 650

Código: 680655
GTIN 4015613762043

• Diseño: Con tapa de rosca
• Diseñado para: Sal

Especias
Azúcar
Harina

• Capacidad: 650 ml
• Cantidad de unidades de pedido: 1 cartón (6 saleros)

Desengrasante F1L

Código: 173276
GTIN 4015613773339

• Capacidad: 6 x 1 litros
• Diseño: Líquido
• Conforme con HACCP: Sí
• Exento de cloro: Sí
• Exento de fosfatos: Sí
• Incluye: -
• Cantidad de unidades de pedido: 1 cartón (6 botellas)


