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Amasadora 25kg/32L Plus

Descripcion

P> Cantidad de produccion de masa: 25 kg/32
litros

v Adecuada para masas firmes (p.ej., masa
de pizza o de pan)

‘@

P> Regulacion de la velocidad: 2 niveles

P> Interruptor de encendido/apagado

Bien pensado: esta amasadora permite preparar diferentes tipos de masa. Ademas, el segundo
nivel de velocidad garantiza que la masa mantenga su consistencia tras su preparacion.

Caracteristicas

P> Con cabezal inclinable y recipiente extraible

v Deteccion de recipiente por sensor

+ Material cuenco(s):
« Material:

+ Indicacién importante:

- Tazén para mezclar extraible:
+ Cantidad de masa preparada:
+ Regulacién de velocidad:

« Interruptor de seguridad:

+ Indicador digitial:

+ Temporizador:

+ Proteccion del motor:

« Interruptor de encendido/apagado:

+ Caracteristicas:

« Incluye:
+ Potencia nominal:

» Contindia en la siguiente pagina

Sujeto a modificaciones técnicas,

Acero inoxidable
Hierro fundido gris
Recubierto

Si

25 kg /32 litros

2 niveles

Si

No

No

No

Si

Apto para masas gruesas (p. €j. pizza 0 masa de pan)
Con cabezal giratorio y cubeta desmontable
Reconocimiento de la cubeta mediante sensor
1 Gancho de amasar, acero inoxidable

1,5 kW | 400 V| 50 Hz

P Material del recipiente de mezcla: acero in-
oxidable

Codigo: 101868

GTIN 4015613696775




Sartscher

www.bartscher.com
Amasadora 25kg/32L Plus
+ Conexion del aparato: 3 NAC
* Medidas: an. 450 x prof. 780 x al. 735 mm
* Peso: 107 kg

Q Codigo: 101868
Sujeto a modificaciones técnicas, GTIN 4015613696775



